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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

MnuTa, nNpu BbINycke C 3aBoda, Nepen YNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

® Bo Bpewms pabotbl 06opyaoBaHue HarpeBaetcs. CrniegyeT cobnogaTe OCTOPOXKHOCTb, He
npuKacaTbCs K ropsiyMM HYacTsiM BHYTPY LyXOBKW.

©® Ocoboe BHMMaHWe cniegyet obpaTuTb Ha AeTen OKOMo MuThl.

Mpsimoi kOHTaKT ¢ paboTatoLen NAUTOM rPo3nT oXorom!

® HeobxoammMo crneanTb, YTOObI Mernkoe KyxoHHoe 00opyLoBaHMe M NpoBoAa He comnpuka-
canucb C HarpeTon OyxXOBKOW U BapOYHOWN NMOBEPXHOCTLIO, MOCKOMbKY M30MALMs 3Toro obo-
PYLOBaHWSA He paccyvTaHa Ha BbICOKME TemnepaTypbl.

® Henb3si octaBnsaTe Nnty 6€3 NnpucmoTpa Bo BpeMs xapeHus. Macna u Xupbl MOryT 3a-
ropeTbCs BCNEACTBUE BbIKUMAHUS UMW HarpeBaHus.

® He ponyckaTb 3arpsi3HeHVs1 BapOYHOW MOBEPXHOCTU W 3anUBaHUS €€ XKUAKOCTbI Npu
Bapke. OcobeHHO 3TO KacaeTcs caxapa, KOTOpbI CBOMM BO34ENCTBMEM MOXET MOBPEAUTH
Kepamuyeckoe nokpbiTre. BosHukatoLwme 3arpsisHeHNst yaanaTe HEMEeANEHHO.

® 3anpeLlaeTcsi CTaBUTb Ha HarpeTble 30Hbl NOCYAY C MOKPbIM JHOM, 3TO MOXET NPUBECTU
K NMOSIBMEHMIO Ha NaHemnu HeCMbIBaeMbIX MATEH.

® /Icrnonb30oBaTh TONMbKO PEKOMEHA0BaHHY0 M3roTOBUTENEM MOCyAY, Kak MpefHas3HaYeHHYo
ONst ynoTpebneHnsi ¢ Kepammyeckowm NnTow.

® Ecnv noBepxHOCTb NaHeny TPECHYNa, BbIKMOYUTL NINTY, YTOObI UCKIOYNUTL BO3MOXHOCTb
yLapa TOKOM.

® He BkMovaTb BapoyHyto NaHenb 6e3 NocTaBneHHoWm Nocyabl.

® 3anpeLyaeTcs NCnonb30oBaTb NOCYAY C OCTPbIMU KPasiMu, KOTOPble MOTYT MOBPEAUTb Ke-
pamMu4eckyto naHernb.

® Hernb3a CMOTPETh Ha pa3orpeBatoLLmecs (He 3akpbiTble MOCYA0N) KOH(OPOYHbIE 30HbI.

® He cneqyet cTaBuUTb Ha OTKPbITYO ABEpLY AyXOBKW nocyny Becom bonee 15 Kr, Ha Bapoy-
HY0 NOBEPXHOCTb — Bonee 25 kr.

® He ncnonb3oBaTth rpybble YUCTALME CPEACTBA UMM OCTPble NpeaMeThl AN YUCTKU CTe-
KON ABepLbl, OHM MOryT nouapanaTb NMOBEPXHOCTb W MPUBECTU K MOSIBMEHWIO TPELUMH Ha
cTekne.

® Henb3a Nonb3oBaTbCs TEXHUYECKU HEUCTPaBHOW NNUTON. Bce n3bsiHbl JOMKHBI yCcTpa-
HSTbCS TONbKO KBanMULMPOBaHHbIM NEPCOHANoM.

® B niobom crnyvae TEXHUYECKOW HEUCTNPABHOCTW, HEMEASIEHHO OTKIOYMTL 3MNeKTponuTa-
HVe NAnTbl U COOBLLMTL O HEOOXOAMMOCTU PEMOHTA.

©® HeyKoCHUTENbHO crnefoBaTh ykasaHusM M PYKOBOACTBAM [aHHOW MHCTpyKuun. He noa-
nyckaTb K aKCrnnyaTauum nuu, He 03HaKOMIEHHBIX C ee CoaepXXaHNeM.

® [1Na YCTKU NNUThI HEMb3st UICNONb30BaTh 060pyA0BaHNE NAPOBOA OYUCTKU.



KAK 9KOHOMUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaumonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEeKTPOSHEeprum
NO3BOJIIET HE TOJIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYyt0 cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmnx
NpPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[o6UTbCA HanmMy4yLWMX pe3ynsTaToB:

—

®[IpyMeHeHne COOTBETCTBYIOLLEN MoCcyabl
ONS NPUrOTOBMNEHNS MULLIN.

KacTptonm ¢ nnockum v TONCTbIM OHULLEM
MO3BOMNSAIOT CIKOHOMWUTL A0 TPETU BMEKTPO-
3Heprmmn. Hy>kHo NOMHUTB O KpbILLKE, B NPO-
TMBHOM criyyae notpebneHne sHeprum Bos-
pactaet B4eTBepO!

®[logbop nocyapl AnNsi NPUrOTOBIEHUST CO-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTenbHOW 30He.
Mocyna Hukorga He JomkHa OblTb MeHbLUe
HarpeBaTernbHOW NANTKU.

oCrneanTb 3a YNCTOTON KOH(DOPOK M AHULL,
KacTptornb.

3arpssHeHns npenaTcTBYOT TennoobmeHy
— CWUMbHO NpuropesLUas rps3b MOXHO yaa-
NWTb TONbKO CPEeACcTBamMU, B CBOK O4epefb
NMPUYMHSIIOLLMMW BPES, OKPYXKatoLLen cpeae.

®l/136eraTb U3NULLIHEro «NOAMMsAbIBaHUS B
KacTptonmy.

He oTkpbiBaTh 6€3 HEOOXOAMMOCTU ABepLy
OYXOBKM.

®CBOEBpEMEHHOE OTKIMHYEHUE U UCMOSb-
30BaHMe OCTaTOYHOro Tenna.

OB cnyyae ANWTENbHOMO MPUIOTOBMEHNS
MULLY BbIKMOYaTb KOHAOPKM 3a 5 -10 MUHYT
[0 KOHua. 3TuM akoHomuTcs okono 20%
3Heprum.

®l/Icnonb3oBaHne OyXOBKW TOMbKO A Npu-
roToBNeHuns 6onbLIoro oobema nuLLn.
Msico Becom 0 1 Kr BbIrOAHEN NPUrOTOBUTb
B KacTpoyie Ha BapoO4YHOM MOBEPXHOCTU.

®l/Icnonb3oBaHne OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn 6niogo rotoButca Gonee 40
MUWHYT OTKIOYUTb AyX0BKy 3a 10 MUHYT 0
KOHLIa NPUroTOBMEHUSI.

BHumaHue! Ecnu wucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTb €ro Ha 6onee KOPOTKOE BPEMSI.

® AKKypaTHO 3aKpblBaTb ABEPLY AYXOBKM.
3arpsisHeHHble YNMOTHUTENU ABepLbl Ay-
XOBKY CMOCOBCTBYIOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHWS1 Ha YMNOTHUTENSIX CNEAYET YCTPaHsTb
cpasy.

®He pacnonarante nauTy BOGNM3KM XOno-
ONINBHUKOB/MOPO3UIbHBIX Kamep

Bes HeoGX0AMMOCTIN BO3pacTaeT notpedne-
HWe aNeKTpuYecTBa



PACMNAKOBKA

Y

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHbIe Afis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEecce pacnakoBKN Herb3si
nognyckatb Aeten

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXpaHEHWE OKpY-
Xarowlen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA
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1 Pyuka peaynsmopa memnepamypbl OyX08Ku
2 Pyuka ebibopa ¢hyHKyUU OyX08KU

3,4, 5, 6 Pyuyku ynpaeneHusi KOHgpopKkamu

7 KoHmpornbHasi namna mepmopeaynsmopa

8 KoHmpornbHas namna pabomsi naums|

9 KpenneHue dgepubl OyxoeKu

10 KoHgbopKu Kepamu4yeckoU rnaHemnu
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OMUCAHUE YCTPOUCTBA

KoHgbopku kKepamuyeckol rnaHenu

Ykazamenb Hagpeea rorsnsi

3a
4a
Sa
6a

@18/ 12cm
@14 x 25 cm
@18 cm
@14,5cm



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

KoHgbopku kKepamuyeckol rnaHenu

OcHalleHne NnuTbl - NepeYeHb:

\

Pewemka ons epuns ModdoH Onst xapKu ModdoH Onst ebineyku*

(pewemka Onsi cywku)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbiX Moaenemn



MOHTAX

MopgrotoBka cTonewHULbI MeGEenn K MOHTaXy NNAUTbI

o KyXxoHHOE MnoMeLleHne AOIMKHO ObiTb CyXMM M MPOBETPMBAEMbIM, UMETb UCMPaBHYHO
BEHTUNALMIO, a pacrnonoXeHne OyXOBKM OOMKHO obecneunBatb CBOOOAHbLIA OOCTYN K
anemeHTam ynpaenenus. lNnuTta nsrotoeneHa B kateropum Y.

e TonuwmHa cTonewHusbl mebenn gomkHa 6biTb 0T 28 fo 40 MM, rmybuHa cToneLwHNLbI
MuHUMyM 600 mm. CTonelwHuua gomkHa ObiTb MIIOCKOW, C XOPOLUO YCTaHOBMEHHbLIM
ypoBHeM. Cnegyert NOMHUTb O YCTPaAHEHMUU LLEN CO CTOPOHbI CTEHbI 1 NPEAOXPaHEHU
CTONELUHULIbI OT 3aTEKOB M BNaru.

e PacctodHMe Mexay Kpaem OTBEepCTUS W KpaeM CTOMelHUUbl cnepegu AOIDKHO
cocTaBnsATb MUHMMYM 60 MM, a c3agn — MUHUMYM 50 MM.

e Mebenb Ans MOHTaXa AOIMKHA MMETb OBONULOBY, a Takke Kneu Ans ee NpukienBaHus,
yctonumBble ana temnepatypsl 100 rpagycos C. NocneacTemem HEBbINOMHEHUSA AAHHOTO
TpeboBaHust MOXET ObITb AehopMaLusa NOBEPXHOCTU MO0 OTKNenBaHne OBNMULOBKN.

e Kpas MOBEPXHOCTW [AOMKHbI ObiTb MNpegoxXpaHeHbl martepuanoM, YCTOWYMBBIM K
NPOHUKHOBEHUIO Braru.

e OTBepCTME B CTOMELIHULE BbIMOMHUTL COMMAacHO pa3MepaM, NoAaHHbIM Ha pUCYHKe 1.

560

min
50 «—

490

min
—160
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MOHTAX

MoHTax nnuTbl B cTONELWwHULUe mebenu

e B cnyyae Hanuumsi cTonewHuubl TonwmuHonm 38 MM, Ans BCTpaumBaHUSA MnuTbl HAQo
ucnone3oBatb 4 pyykn «A». Cnocob MoHTaxa nokasdaH Ha puc. 2 n 3. [lpu Hanuymm
CTOMELLHULbI TOMLLMHON 28 MM, KpOMe pydek «Ay criegyeT AONONHUTENBHO NCMONb30BaTh
4 pepeBsiHHble konoaku pasmepoM 15 /15/ 50 mm. Cnoco® mMoHTaxa nokasaH Ha puc. 4
nb.

MposepuTb, 4TOOLI NPOKNaaka NAOTHO Npunerana K nnuTe.

Jlerko npukpyTUTL pyYkM nog nranTon.

OuynCTUTL CTONELUHULY, BNIOXUTb NAUTY B OTBEPCTUE U MPWMXKaTb K CTOMELLHULE.
YCTaHOBUTL PyYkM NEPNEHONKYNAPHO K Kpato NAWTLI U OKPYTMTL A0 yropa.

5 4
1 1 X/ 1 - cTonewHunua
— = 2 - BUHT
= 3 - kpenexHast
@ py4ka
: 4 - HarpeBaTenbHas
A — nnuTta
| 5 - npoknagka
1 A \ 3 NnTbI
l 560
Lo
g w
320
o
[}
® 3
466

min
—r60
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MOHTAX

MoHTaX NnuTbl B cTONELWwHuue

5 4
X/ 1 - cTonewHMua
— 2 - BUHT
= 3 - KpenexHas py4ka
@ . 4 - HarpeBaTenbHas
: nnura
e | g5 5 - npoknagka nnuTbl
A ! | - 6 - HepeBsiHHas!
Konogka
1 & P Q

l 560
Lo
gw == =

270 50—
® |
(o))
<
| 416 50—
| il

S o == ==
g © ;
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MOHTAX

MoHTax fyXOBKU:

MOArOTOBMTL OTBEPCTUE C pasmepamu,
yKa3aHHbIMW Ha PUCYHKY A.

NPV OTKITKOYEHHOM NMUTaHUN NOSKMYNTD
OYXOBKY K 9NeKTpoceTH,

YaCTMYHO BCYHYTb AyXOBKYy B nNpeaBapu-
TENbHO MPUrOTOBIIEHHOE OTBEPCTBME B
mebenun n coegnHUTb AyXOBKY C NaHernbo
KOHpopok (puc. B).

0653aTenbHO NOACOEANHNTD 3a3eMNsto-
LM NPOBOA, BapO4HOW NaHenu (kenTo-
3ereHbl) K 3a3eMnswemMy BbiBOAY
OyxoBoro Lwkada ( & ), PacronoXXeHHOMY
BONM3N NprcoegnHMTENBHOIO pasbemMa
MOSTHOCTBIO MOMECTUTb JYXOBKY B OTBEP-
CTBME, 3aKpenuB eé YeTbipbMs bonTamm
B MecTax, nokasaHHbIX Ha puc. C.

Puc.A

Puc.B

Puc.C

BHumaHue!
MoHTax nponssoguTb Npu
OTKITIOYEHHOM 3MEKTPONUTAHUN.

13



MOHTAX

MoakntoyeHne NAUTbI
K 3rieKTponpoBoake

BHumaHme !

MopkntoyeHne K NPOBOAKE MOXET BbIMOMHATL KBaNMULMPOBAHHbIV CNELManmCT No MOHTa-
Xy C COOTBETCTBYIOLLMM JOMYCKOM. 3anpeLyaeTca camoBObHO NPOM3BOAWTL NepeHacTpon-
Ky UMM N3MEHEHNS B ArEeKTPONPOBOAKE.

YKkasaHus 4ns cneumanmcta no MoHTaxy.

MnuTa paccuntaHa Ha nNUTaHWe nepemMeHHbIM TpexdasHbiM Tokom (400B 3N ~50Iu). Ho-
MUHarnbHOe HanpshKeHue HarpeBaTenbHbIX anemeHToB coctaensieT 230 B. MNepekntoveHune
NAWTBI ANS NUTaHusa ogHodasHbiM TokoM (230 B) ocyluecTBnNAeTcs yCTaHOBKOW MOCTKa Ha
naHenu NoaKtoyYeHs B COOTBETCTBUN C MpUIiaratoLencss CXeMOW COeaUHEHUN.

Cxema coeivHEHUI HaxodWTCHA PsOoOM C pacnpefenuTenbHbIM WIMTKOM NnuTbl. [JocTyn K
LLMTKY BO3MOXEH MOCNEe CHATUSA KOXyXa, OTBUHTUB KPEMNIEeHUss OTBEPTKON. Hy>XHO MOMHUTL
0 NpaBuUIIbHOM BbIGOPE COEANHUTENBHOTO Kabens, y4nTbiBaTb TUM NOACOEAUNHEHNSI U HOMU-
HamnbHY MOLLHOCTb NNnNTbl. CoeanHUTENbHbIN kKabernb cneayeT 3akpenuTb B OTTSKKE.

14



MOHTAX

BHumaHue!

Cnep,yeT NMOMHUTb O NOAKIMKYEeHNN HyneBOIZ
uenn K 3aXumy Ha pacnpeaenutenbHoOM

LMTKe, 0603HAaYEHHOro CYMBOJSIOM @ («3a-
3eMneHune»). ANeKTponpoBoaKa, NuTatoLLas
NAUTY, OOMKHA UMETb BbIKMoYaTenb 3aLl-
Thl, NMO3BOMNALNIA NpepBaTb nodadvy Toka

npy BO3HWKHOBEHUW aBapWMHOW CUTyaLuu.
PaccTosiHne mMexay paboyvMmy KOHTakTaMu

® &

BbIKMIOYaTENs 3auThbl JOMKHO COCTaBNATh
MUHUMYM 3 MM.

Crnocob MoaKMoYeHnsl, OTMMYaoLWnncs oT
NoKa3aHHOro Ha CXeme, MOXET MPUBECTU K
MOMOMKe MInTHI.

CXEMA BO3MOXHbIX MOOAKNIOYEHUN
BHumanune! HanpsbkeHne HarpeBaTtenbHbix anemeHToB 230 B)

PekomeHngyembin Tmn
coeVHUTENBHOro

5 4
4-5, npoBop 3aluTbl Ha @ 5/8
(«3a3emMneHne») P

oS
. @
BHvmMaHwue! B ntobom coeguHeHnn 3alnTHbIV NPOBOA, AOMKEH ObITb O
©
COEANHEH C KOHTaKTOM @ («3a3emnexune») PE X
1 2 3
1| B cet 230 V ogHocbasHoe /O—O—O
NOAKNI0YEHNE C HyneBbIM NpoBoAoM, | 1N~ H HO5VV-F3G4
MOCT CBA3bIBAET KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4
4-5,3awmTa Ha @(«3aaeMneHme»). PE/«8N/,O—O
2| Cetb 400/230 V gByxdasHoe 1/'(1) A A
NOAKMIOYEHNE C HelTpanbio, MOCT - 2N~ L 2"
KOHaTKThbl 2-3 1 4-5, 3awuTa Ha ®@ 5 a HOSVV-F4G2,5
@ («3a3emneHune) PE/ON/'O_O
3| Cetb 400/230 V Tpexdastoe ¢ 1 2 3
HenTparnbo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, Lj/fol_yfoi/,o
nposofa assl 1, 2 1 3, HelTpans 3N~ L HO5VV-F5G1,5|

MpoBoga hasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3awnTHbIN HONb

15



SKCIITYATALUA

Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

® yOanuTb YacTW YMaKOBKW,

® aKKypaTHO (MEeAMNEeHHO) yaanuTb STUKET-
KV C BEPOK JYXOBKM,

® OYUUCTUTb Kamepy AYXOBKM OT 3aBOACKMX
CcpencTB KOHcepBauuu,

® BblHYTb COAEPXMMOE OYXOBKM 1 MPOMbITb
B Tennown Boge ¢ AobaBneHnemM Xunako-
CTU ANsi MbITbS Nocy/bl,

® BKIIOYUTb BEHTUMSAUMIO B MOMELLEHUN
UM OTKPbITb OKHO,

e nporpeTb AyxoBky (250°C, B TeyeHue 30
MUWHYT), yOanUTb 3arpsi3HEHUsT U TLUa-
TENbHO NOMbITb,

Pyukn BbIkntovaTenen «cnpstaHbl» B naHe-
nv ynpaeneHns. [Ang Toro, 4Tobbl BbIGpaTh
xenaemyo yHKUMIO cneayer:
1.0CTOPOXHO HaxaTb Py4Ky 1 OTNYCTUTb,

2. YcTaHOBUTbL Ha BbIOpaHHOW OyHKLMMK.
O06o03HaYveHMs pyykn BbikovaTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4epPeAHbIM
PYHKLMSAM OYXOBKW.

16

BHumaHue!

B nnutax, obopynoBaHHBbIX
3NEKTPOHHbLIM TanMepoMm , nocne
NOAKIIOYEHNS K ceTn aucnnen dyanert
nokasbiBatb ,12.00” .

HyXHO yCcTaHOBWTb Tekylee
BpeMsa Tanmmepa (CM. MHCTPYKLMIO
aKcnnyaraumm Tanmepa).

Ecnun Tekyuwee BpemAa He
yCTaHOBJIEHO, AyXOBKa pabortaTb
He OygerT.

BHumaHue!

ONeKTPOHHbLIM nporpammMmaTtop
Ts ocHaweH ceHcoOpawmwu,
o6cnyxnBaeMbIiMy NPUKOCHOBEHMEM
nanbyuem K O0O6O3Ha4YeHHOW
NMOBEPXHOCTHU.

Kaxxpoe nameHeHune yCTaHOBKU
CeHcopa noareepXxaaeTca 3ByKOBbIM
curHanom. NMoBepXHOCTb CEHCOPOB
cnenyet cogepXatb B YHACTOTE.

Kamepy AyXOBKU HY)XHO MbITb UCKITHO4U-
TenbHO Tenmnon BoAon ¢ gob6asrneHuem
HeGOoNbLIOro KonM4yecTBa XUAKOCTU AnA
MbITbSl NOCYAbI.
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YnpaBneHue paboton KOHPOPOK KepaMU4eCKoWn naHenum
Bbi6op nocyabl

MpaBunbHO I'IO/:I,OGpaHHaﬂ nocyaa AOJKHa MMETb BEJTUYUHY U cbopMy I'IpVI6]'IM3MTerIbHO
COOTBeTCTByIOLIJ,VIVI NOBEPXHOCTN MCI'IOJ'IbSyeMOVI KOHbopKn. He cnegyert ncnonb3oBaTb nocyay
¢ 6onblWwmM nnm BbINYKNbIM HOM. Hy)KHO NOMHWUTb, YTO Nocyaa AO0JPKHa UMETh TLlaTenbHO
no,q06paHHyro KPbILUKY. PeKOMEH,D,yeTCH ncnonb3oBatb nocyny C TONCTbIM JINTbIM OHOM.
38Fpﬂ3HeHHble NOBEPXHOCTUN KOHGOPOK U nocyabl NPenATCTBYOT TeI'IJ'IOO6MeHy.

d =
4 7 \
HenpaBuibHO npaBuiibHO HenpaBUIibHO

MonGop MoLWwHOCTK HarpeBaHuA

KoHopK/ MMEIOT pasnnyHyo MOLLHOCTbL HarpeBaHusi. Ee MOXHO perynnposart,
noBopaynBasi pyyky Brpaso U BMeBO.

| ]
® MVIH. MNogorpes

1 TyweHwne oBowlen, MeaneHHas Bapka

)

® Bapka Cynos, GonbLIOro KonmMyecTea efbl

2 MeaneHHas xapka

N

| |
® [lpuroToBrieHre Ha rpune msca, pbibbl \\

3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, ObICTpasi Bapka, apka

0 BbikntoyeHne
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BaxHo!

PaspewaeTcs BKNoYeHNE KOHMOpPKN
NOBOPOTOM PYYKM CTPOro MO 4acoBOW
cTperike. BknioyeHne B MPOTMBOMONOXHOM
HanpaBneHUM MOXeT NoBpefuTb
BblKNtoyaTens.*

N

B grnanasoHe ,0 ¢ 1 ¢ 2 « 3" pyyku paboTtaet
BHYTPEHHEE Mosie HarpeBa U MOXHO NITaBHO
perynmpoBaTb KONM4eCcTBO NoAaBaeMoro Ha
nocyay Tenna. BpemeHHbIN nepeBoq pyyku
B nonoxexue -CO («rycaTHMLa»), BKIOYaeT
BHellHee none. C 3TOro MOMEHTa MOXHO
NnnaBHO perynupoBaTb KOMMYECTBO Tenna
obonx HarpeBaTenbHbIX NONen (BHELWHee
N BHYTPEHHEE) MOCKOSIbKY BHYTPEHHUN
nepekntoyaTenb BbIKMIOYUT 06a Noss TONbKo
nocre yCTaHOBKM MONOXeHUs1 py4dkun Ha 0.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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Ykaszartenb HarpeBa nons

Korna TemnepaTypa KOHOPKM MpEeBbLICUT
50°C, HauMHaeT CBETUTbCH COOTBETCTBYIOLLEE
none. CBeyeHne ykasaTensi Harpesa Nons
npenoxpaHsieT OT Cry4alHOro NPUKOCHOBEHUS
K ropsiuent KoHdopke. [locne BbIKMOYEHNS
nonsi HarpeBaHusi B HEM, eLLe NPUMepHo 5 —
10 MUH., COXpaHSIETCS HAKOMeHHas aHeprus,
KOTOPYH MOXHO MCMOMb30BaTb, Hanpumep,
0511 nogorpesa Unu NoaaepXXaHnst B TeNsom
COCTOSIHUWN NMPUTOTOBIEHHbIX Ontoa, He
BKITHOHasi KOH(POPKY.
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Tanmep

- Bpemsi paboThl
A - BPEMS! BbIKMOYEHMS

Al - Taiimep

9} - TeKyLiee Bpems

1 —kHomnka Bblibopa paboyen yHKUMK Npo-
rpammartopa

2 —KHoMka ,-"
3 —kHoMka ,+”

YCTAHOBKA TEKYLLErO BPEMEHM

[Mocne BKkNOYEHUsT B CETb UM MOBTOPHOTO
BKITHOYEHUS MOCIe OTCYTCTBUS HANpshKeHus
aucnnen nokasbiBaeT Bpems 12.00, a nawm-
noyka npy © muraer,

@®YyCTaHOBUTb TEKylllee BPeMS, UCMOoNb3ys
KHOMKN 2 1 3.

-—
-!

)
-

[< |  Menu |
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[1o ncrte4yeHnmn oK. 5 cek. OT MOMEHTa OKOH-

YaHWs AENCTBUSA YCTAHOBKN BPEMEHU, HOBbIE

OaHHble 6yuyT COXpaHeHbl, a nnamMnoYka npu
noracHerT.

KoppekTupoBKy BpeMEHN MOXHO cAaenaTtb
nosxe, HaxkaB Ha KHOMKY 1 4O MOMEHTa, noka
namno4ka npu He Ha4YHET muratb. 3atem
MOXHO MOMNPaBUTb TEKYLLEE BPEMS.

BHumaHue!
Bes ycTaHOBKM TeKyLLero BpeMeHu
HEeBO3MOXHa paboTa JyXOBKM.

e
A LTIl o
I< | mMenu | D]
2 1 3
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TAUMEP

Tanmep MOXHO aKkTuBMpoBaTb B NtoboM
MOMEHT, HECMOTPS Ha aKTMBHOE COCTOsIHME
apyrux doyHKUun nporpammaropa. [uanasoH
OTMEepMBaeMoro BpeMeHun COCTaBnseT oT
1 MUHYTbI 40 23 4YacoB U 59 MUHYT.

YT06bI YyCTAHOBWTL TaliMep, cnegyeT:

@Hax¥MaTb Ha KHOMKy 1 0 MOMeHTa, noka
namnoyka npu & He HAYHET MUraThb, AUCNen
nokaxert ,0.00”,

@ yCTaHOBUTbL BpeMms Taimepa KHoMKammu
3n2,

YcTaHoBMNEHHOE BpeMs TaiMepa BbICBETUTCS
Ha aucnnee, a namnoyka npu 3aropuTtcst

Q

-—
-
-—
~
C—

)
.~
)
-
)

| Menu | >

Mo ncrteveHun YCTAaHOBNIE€HHOIo BpeMeHun
BKI1lOHaeTcaA 3ByKOBOl7I curHan, a namnodka
npu 13 BHOBb Ha4YMHaeT MUraTb,

®HaxaTb Ha kHonky 1, 2 unu 3, 4To6bLI OT-
KMOYMUTb CUrHamM, Nnamnodka rnoracHeT, Ha
avcnnee nosiBUTCA TeKyLlee BPeEMSI.

BHumaHue!

Ecnu 3BykoBOW curHan He OTKIo4aeT-
CS1 BPY4YHYH0, TO BbIKMOYMTCS aBTOMa-
TWUYECKM MO UCTEYEHNM OK. 2 MUHYT.
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NMONYABTOMATUYECKUW PEXUM
PABOTbI

YTto6bl fyXOBKa OTKITHOUMIIACh B YCTAHOBIEH-
HOe BpeMms, crieayerT:

®YyCTaHOBUTb PYYKY PYHKLIMIA AYXOBKU U pyY-
Ky peryrnvmpoBKu TeMrneparypbl B MONOXEHUS,
B KOTOpbIX AOIMKHa paboTaTb AyXOBKa,

@HaxyMaTb Ha KHOMKY 1 4O MOMEHTa, noka
namnoyka npu &9 He HaYHET MUraThb, HA AUC-
nnee nossutcs ,0.00”,

® ycTaHOBUTbL Tpebyemoe Bpems paboTbl
KHonkamu 3 1 2, B npegenax ot 1 MUHyThbI
no 10 yacos.

YcTtaHoBneHHoe BpeMs BydeT coxpaHe-
HO B MaMsATW YCTPOWCTBa MO UCTEYEHUU
OK. 5 cek., aucnnei BHOBb NMOKaXeT Tekylee

BpeMsi Mpy 3aropesLUeit namnoyke npu &,

[< | Menu |

[Mo ucrteyeHun yctaHOBNEHHOrO BPEMEHMU
AYXOBKa OTKIIOYNTCH aBTOMATUYECKU, BKITHO-
UMTCSA 3BYKOBOII CUrHas, a namnodka npu &
HaYyHET MuUraThb;

® YCTAaHOBUTb PYYKU PYHKLUN OYyXOBKM
W perynvMpoBK/ TemrnepaTtypbl B MONOXEHNM

L,BbIKITIO4EHO”,

®HaxaTb Ha KHOMKY 1,2 nnu 3 , 4ToObI OTKMIO-
YMTb CUrHar, laMroyka noracHeT, a gucnnemn
NMOKaXeT TeKyllee Bpemsl.

BHumaHue!

B nyxoBkax, 060pya0oBaHHbIX OOHOM
py4KOM yrnpaBneHusl, pyyka yHKLMN
OYXOBKM COBMELLEHa C TepMopery-
NATOPOM.
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ABTOMATUYECKUIA PEXXUM PABOTbI

UTo6bl AyXOBKa BKOYMUIAch Ha onpepge-
NéHHoe BpeMs paboTbl M B YyCTAHOBIEHHOE
BpPeMsi OTKIoYMNach, crieayer yCTaHOBUTb
BpeMsi paboTbl 1 Yac 3aBepLUEHUst paboTbi:

@HaXMMaTb Ha KHOMKY 1 O MOMEHTa, noka
namnoyka npv & He HAYHET MUraTh, AnCrnen
nokaxert ,0.00”,

@ ycTaHOBUTL TpebyeMoe Bpems paboTbl
kHomkamu 3 u 2, B npegenax or 1 MUHyTHI
Ao 10 vacos.

YcTtaHoBneHHoe Bpemsi ByaeT coxpaHeHo
B NaMATN YCTPOWCTBA MO UCTEYEHUU OK.
5 cek., gucnnen BHOBb MOKaXeT Tekyliee

BpPEMS NpW 3aropeBsLUe namnoyke npu O;

@HaXMMaTb Ha KHOMKY 1 4O MOMeHTa, noka
namnoyka npu A He HauHET murathb,

®yCTaHOBWTbL BPEMS OTKIIOYEHUS (OKOHYa-
HWS paboTbl) kHoMkamu 3 1 2, Bpems orpa-
HUYEHO - Makc. 23 4Yaca 1 59 MuHyr,

S ar
P I N |
I< | mMenu | D]

@yCTaHOBUTL PYYKY (OYHKLIMIA JYXOBKU U pyY-
Ky perynMpoBKu TeMMNepaTypbl B MOSNOXKEHUS,
B KOTOPbIX AOMKHA paboTaTh AyXoBKa.
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Namnoukn npu € un A saxokeHsl, pabota ay-

XOBKM HAQYHETCSI C MOMEHTA, BbIYMCIIEHHOIO
13 pas3H1Lbl MEXAY YCTaHOBMEHHbLIM Bpeme-
HeM 3aBepLUeHNs paboTbl M YCTAHOBIEHHbIM
BpeMeHeM paboTbl, (Hanp. ecrv yCTaHOBIEH-
Hoe BpeMms paboTbl — 1 Yac, ycTaHOBNEHHOE
BpeMs 3aBepLueHns pabotbl — 14.00, AyxoBka
aBToMaTmyecku BknoumTes B 13.00).

Mocne ncTevyeHUss BpeMeHy 3aBeplieHus
paboTbl AyXOBKa aBTOMaTUYECKN OTKITHOYMT-
Csl, BKJTIOUYNTCS 3BYKOBOW CUrHam npu BHOBb
MuratoLleit namnoyke A |

® YyCTAHOBUTb PYYKU DYHKLMUIA OYXOBKU
N PErYNUPOBKN TEMMEPATYpbl B MNOMNOXEHME
L,BbIKITIOYEHO”,

®HaXaTb Ha KHOMKy 1, 2 unu 3, 4Tobbl OTKIHO-
YMTb CUrHar, namrno4yka noracHeT, a Ha Auc-
nrnee nosBUTCA TeKylLee Bpemsi.

BHumaHue!

B nio6on MOMEHT MOXHO MpoBEpPUTL
1 U3MEHUTb 3anporpaMMUpPOBaHHbIE
yCTaHOBKWN. KOppeKkTUPOBKY MOXHO
caenaTb crnegylowmm obpasom:

@ HaXUMaTb Ha KHOMKY 1 1O MOMEH-
Ta, Moka namno4yka npu BbIGpaHHON
YHKLMM HE HAYHET MUraTb,

®KHOMKaMM 2 1 3 U3MEHWTb YCTAHOB-
Ky NporpaMmmaTopa, B Criy4yae OTMEHbI
YCTaHOBKU

Ecnu nporpaMmaTop HaxoguTCs B pexume
nonyaBTOMaTUYECKOM UM aBTOMaTUYECKON
paboTbl, UBMEHEHWI1 B YCTAHOBKE TEKYLLErO
BPEMEHW NMPOU3BOAUTL HEMb3S.
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DYHKUMMN OYyXOBKM U ee 06CnyK1Ba-
Hue.

[yxoBKa ¢ NpUHYAUTENbLHOW KOHBeKLnen

[yxoBka MOXeT HarpeBaTbCsi BEPXHUM W
HWXHUM HarpesaTensmu, rpunem. Ynpasene-
H1e paboTown OCyLLEeCTBMAETCS NPU MOMOLLN
pyykn Bbibopa pexuma paboTbl AyXOBKM
— yCTaHOBKa 3aKroyaeTcs B NOBOPOTE PyUKn
Ha BbIGpaHHy0 PyHKLMIO.

a TaKkke pyyky perynmpoBaHns TeMnepaTypbl
— yCTaHOBKa 3aKI04aeTCcs B MOBOPOTE PYUKn
Ha BbIOpaHHYI0 BENUYMHY TEMMEpPaTypbl
Pyukn BbIkntoyaTenen «cnpsitaHbl» B naHe-
nv ynpaenenusi. Ons Toro, 4tobbl BbIOpaTh
xenaemy yHKUMIO cnegyer:

- OCTOPOXHO HaxaTb PYYKy WU OTMYCTUTb,

- YCTaHOBUTb Ha BbIGpaHHOM OYHKLIMUN.
O603Ha4eHnsa py4dkn BeikIo4aTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM
YHKUUSIM JYXOBKM.

=

-—) 2

R

2

'3

BbikntoyeHne ocyLLEeCTBNSETCS YCTaHOBKOM
06eunx py4yek B nonoxexHve , ®”/,0".

BHumaHue!

BkntoyeHuve HarpeBaHus (Harpesare-
N8 1 T.N.) Nocne BKIIOYEHUS KaKon-
nmMbo hyHKUMN OyXOBKWU Npon3onaeT
TOMbKO Nocre Bbibopa Temneparypbl.
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HyneBas ycTaHOBKa

He3aBMWCUMOE OCBeLleHNe OYXOB-
Kn

C nomoLLblo YyCTaHOBKM MOBOPOTHOM
py4YKu B J@HHOW NO3uLMK 3aropaeTcs
CBET B JyXOBOM LUKady.

BKNMIOYEH BEPXHUA U HUXKHUMN Ha-
rpeBaTenb

YcTaHOBKa NOBOPOTHOW Py4yKku B
OaHHONM Mo3MLUMK NO3BONSIeT Harpe-
BaTb AYXOBKY KOHBEHLMOHAamNbHbIM
cnocobom . lMpekpacHo nmoaxoauT
anga neyeHus 6niog U3 Tecta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (0653aTenbHbIM
ABMSIETCA NpeaBapuTenbHoe pasorpe-
BaHVe JyXOBKW, a TaK e NpUMeHeHne
TEMHbIX NMPOTUBEHEN), MpoLecc neye-
HWS1 Ha OJHOM YPOBHE.

BbIKITIOYEeH BEHTUINATOP, a Takxe
BEePXHUI U HUXKHUW HarpeBaTenb.
B naHHonm paboyer nosmuun
NOBOPOTHOW PyYKu AyXOBKa paboTaet
B pexunme « TECTO» KoHBeHUMoHanb-
Hasi QyXOBKa C BEHTUNATOPOM (dyHK-
ums

pekoMeHayeTcsa BO BpeMs npolecca
neyeHus)

BKrntoyeHa dpyHkuus «PUSb»
3anekanve «PUJb» go pymsHocTu
ontoga, npuMeHseTca A 3anekaHus
ManeHbKUX MopuUuin Msca: CTEWNKOB,
LHMLEnNen, pbibbl, TOCTOB, KONGACOK,
3arnekaHoK (3anekaemoe 6nO0 He
MoxeT ObiTb Tonwe 2-3 cMm, B Mpo-
Lecce 3anekaHusi 6niogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYry0 CTOPOHY).
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——) byHKumsA «YcuneHHbin «PUSTb»
(«Cynnep-Ipunb»)

BkrnitovyeHve yHKUUN «YCUNEHHbIN
«'PUJIb» nosBonset Ha 3anekaHue
npuv OAHOBPEMEHHO BKJTHOYEHHOM
BepxHeM HarpesaTtene. [laHHas
hbyHKLMSt NO3BOSET NPUMEHSITE Gonee
BbICOKYIO TEMMNEpPaTypy B BEpPXHel pa-
6oyer yacTu OyxOBKU, B pesyrnbrare
yero 6noga 6onbLue 3apyMsHMBaKOT-
Cs, AaHHas PYHKLMS NO30MSET Takke
Ha 3anekaHune 6omnbLINX MOPLMIA.

= | Typ60 rpunb 1 KOHBEKUUA
I J B 3TOM nonoxeHun pyyku gyxoBka

S’ BbINOMHAET (PYHKLUMIO YCUIIEHHOTO
HarpeBsa C KoHBekuueit. Ha npakTtuke
3TO MO3BOISIET YCKOPUTH
npoLecc o6xapnBaHns 1 ynydlleHue
BKYCOBbIX Ka4eCcTB roToBsLLErocs
6ntoaa. NogxapuBaHne HeobxoaMmMo
MPOM3BOAUTL MNP 3aKPbLITOW ABepLEe
OYXOBKM.

KoHTponbHasa namna

Moracwas kpacHasa namnoyka nHopMupyeT
0 TOM, YTO B AYXOBKE YCTAHOBMMIACH HY>XHas
Temnepatypa. Ecnv kynuHapHble pekomeH-
Aauumn CoBeTYIOT nomelyaTts 6nogo B paso-
TPETYI0 AYXOBKY, 3TO HYXHO AenaTb He paHee
NepBOro OTKIOYEHUS KPACHOWN KOHTPOSbHOM
namnoyku. B npouecce npurotoBneHns
KpacHas namnodvka bydeT BKMo4aTbCHa U
BbIKINOYATLCA (NogaepxaHve Temneparypsl
BHYTPMW OYXOBKM).
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Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrkTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX Nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[N BKMHOYEHNS NEYKN HYXKHO:

® YCTaHOBUTL PYYKY OyXOBKM B NMONOXEHUE,
0603HaYEHHOE CMMBOMOM «FpUnbY ,

® Pa3orpeTtb OyXOBKY B TeY4EHUE 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITONM ABEpLIE OYXOBKM).

® [locTaBuTb B OYyXOBKY NMOOHOC C MPOAYK-
TaMW MUTAHUS Ha COOTBETCTBYHOLMIA pabo-
4YMI YPOBEHb, @ B Cryyae obxapuBaHus Ha
BEpTere - pacnonoXuTb HENOCPEeACTBEHHO
nog HUM (HWxe BepTena) nogdoH Ans cTe-
KaroLLero xwupa,

® OO6GxapvBaHve crnefyeT OCyLLeCTBATb
npu 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona PyHKUUM «TPUNb» U «YCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTypy Hy»HO YyCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ana pyHKLUN KKOHBEKLUUA U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.

BHumaHue!

Korga ncnonb3yetca gyxoBka, Ao-
CTYMHbIE YaCTW MOTYT HarpeTbCs.
PekxomeHpyeTca He mognyckaTb K
OyXOoBKe AeTen.

Ucnonb3oBaHune BepTena*

BepTten no3BongeT xapuTb rotoesiLieecs
B AyxoBKe 6niogo, nepeBopayvBas ero.
MmaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN nopka-
pvBaHUSA NTULbI, LIALUMBIKOB, KONGacok 1
T.N. BkroyeHne 1 BbIKNIOYEHUE OBUXKEHUS
BepTena ocCyLlecTBNAeTCcs O4HOBPEMEHHO
C BKITOMEHMEM W BbIKIIOYEHNEM onepaLmu
noaKapuBaHus - «rpunby .

[Mpn ncnonb3oBaHMM OAHON U3 ATUX DYHKLNIA
B MpoLecce NomxapuBaHnst MOXET NPOU30N-
TV BpeMeHHas OCTaHOBKa ABuraTens unu
N3MEHEHWe HanpasneHus BpalleHus. JTo
He BNUSieT Ha BPeEMS M KayecTBO obxapu-
BaHUS.

*Ansi onpeaeneHHbix mogenem

24

BHumaHue!
BepTten He umeeT oTAENbHOWN Py4KM
ynpaeneHus.

MpurotoBneHue bnioga Ha BepTene:

(cm. pycyHkm)

® [OMECTUTb NULLY Ha BEPTEN U 3aKPENUTb
npv NOMOLLM BUITOK,

pamKy BepTena pasmecTuTb B JyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHE ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tensi. O6paTute BHMMaHWe Ha To, YTOObI
BbleMKa MeTarnnmyeckon 4yacTu 3axsata
onvpanacb Ha pamky,

BbIKDYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb MOAHOC Ha CaMbIl HUXHWUI
YPOBEHb KaMephbl JyXOBKMU,

ObGxapuvBaHue cregyeT OCYLLEeCTBNATb
Npwv 3aKpbITON ABepLe OyXOBKU.




NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMUMPOrM Ha NOAAOHAaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
OCHaCTKOW NNnTbI,

Bbineyky MOXHO NMpou3BoauTb B hopMax M Ha nogaoHax MpOMbILLIIEHHOTO
Npoun3BOACTBA, KOTOpble CTaBATCA Ha GOkoBble HanpasnswLye. Ona npuro-
TOBIEHUSA NPOAYKTOB NUTaHUA PeKOMeHAYeTCS UCMOoNb30BaThb NOAAOHbI
YepHOro LBeTa, NOCKOJIbKY OHM Jy4lle NMPOBOAAT TENs0o U CoKpaljaloT
BpeMs NPUroToBreHus,

He pekomeHayeTcs NpUMeHATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIM N HUXKHUI HarpesaTenu),
NpUMeEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIV MPOrpes
DyXOBKM He obsi3aTeneH. [ns npoymx pexvMoB, nepes npuroToBrieHneM npo-
OYKTOB JYXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTHL UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYkM (KoTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXON U YUCTON),
PekomeHayeTcst ocTaBUTh BbINeEYKy B IyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (YHKLUUK Lmp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

MapameTphbl BbINeYkn, NprMBeAEeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHble, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBMM C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTENbHO OTIIMYAKTCA OT HaLUUx
pekoMeHaaLMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe roToBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
pPEeKOMEHAYEeTCS rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UK BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAA0H C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BhINEYKN BPEMS OT BPpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLyMCca COKOM UMK ropsiveri ConeHon Boaow, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOZOW HE peKOMeHayeTCs.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

BuA BbineuKkm PyHKUMN Temneparypa YpoBeHb Bpemsi [MUH.]
npoaykT ml;%alm c € ( L)
E O 160 - 200 2-3 30 - 50
E EN 150 3 25-35
A - 160 - 180 2 20 - 40°
JAN 150 3 65 - 70
i) O 220 - 240 3 1015
VD O 210 - 220 2 45 - 60
< [T 190 2.3 60 -70
// 230 - 250 4 14-18
v = 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
&) [T 200 - 220 2-3 50 - 60
@ O 160 - 180 2 45 - 60
% OJ 190 - 210 2 40 - 50
£ 170 - 190 3 40- 50

BHumaHue!

MapameTpbl, NpYBeAEHHbIE B Tabnuuax siBMSTCS CNPaBOYHLIMU U MOTYT U3MEHSITLCS B
3aBUCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPACTWIA 1 OnbiTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKypaTHOCTb Nosnb3oBaTensa v noagepxa-
HWE MMUTbI B YNCTOTE U ee NpaBuiibHoe Co-
JepXaHne B 3HAUUTENbHOW Mepe npopre-
BalOT CPOK ee B6e3aBapuiiHON paboTsbl.
Mepen 4MCTKOW MAWUTY HYXXHO BbIKMHOYUTD,
obpatmB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoOWNUCb B MOJOXEHUMU " /
,0”. YUNCTKY MOXXHO MPON3BOANTL TOMbKO MO-
cne Toro, Kak nnuTa OCTbIHET.

Kepamunueckasi naHenb

@ [laHenb YUCTUTCS PErynsipHo, Nocne Kax-
A0ro mcnonb3oBaHus. 1o Mepe BO3MOXHO-
CTN peKomMeHAyeTCA MbITb NnnuTy Tennomn
BOAOW (Nocne TOro, Kak noracHeT ykasaTtenb
HarpeBa nong). He cnepyetr ponyckaTb
CUIbHOTO 3arpsi3HEHUs] BapOYHOM MOBEPX-
HOCTU, OCOBEHHO NPUropaHnsa U HaKUMu.

® He crnepyeT NpPYMEHSATb YnCTSLWme cpea-
CTBa C CUNbHbIM abpa3uBHbIM CBOWCTBOM
— Hanpumep, NOPOLLKK, cogepxalume abpa-
3uBbl, abpasvBHble MacTbl, Nemsy, meTarn-
nuyeckne moyanku v T.n. OHu moryT no-
uapanaTtb MOBEPXHOCTb MaHenu, HaHoCS
HenonpaBnMble MOBPEXAEHNS.

He cnepyet npu 4ncTke NPUMEHSTb «aKTuB-
Hble, ObICTPOYNCTALLMEY CPEACTBA.

® CunbHble 3arpsA3HEHUs Ha NaHenu MOX-
HO OTCKOONMUTbL cneumanbHbIM CKPeOKOM.
[Mpu 3TOM HYXHO crneguTb 3a TeMm, YTobbl He
NoBpPeaANTb paMy KepamMU4eCKOW MaHenu.

5

S a

o

Ckpebok 0nsi oyucmku naum
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BHumMaHue! OcTpyto rpaHb HeobxoamMmo 3a-
KpbITb MyTEM NepemMeLleHns kopnyca ckpeb-
Ka (gocTtatovHo ABwKeHusa nanbua). Npu
npyMeHeHUn cobnogaTe OCTOPOXHOCTb,
CyLLEeCTBYeT OMacHOCTb nopesa, U He Jony-
ckaTb nornagaHus ckpebka B pyku AeTen.

® PekoMeHOyeTCsl NPYMEHEHUE YUCTSLLUX
U MOKLLMX CPeacTB MSArkoro AelcTBus,
CXO[HOro Ha3HaueHusi, Hanpumep, BCSKOro
poAa XMOKOCTU 1 3MYNbCUN ANs yaaneHus
xupa. MNpy OTCYTCTBUM HYXXHbIX CPEeACTB,
COBETYEM MPUMEHUTb TENnnyw Body C Ao-
GaBneHneM XMUOKOCTU ANst MbITbsi nocyabl
WUNN CPEeAcTB Ansl YUCTKU Hep)KaBeroLimx
pPaKoBUH.

[nsa MbITbst 3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
cnepnyeT MUCMNonb30BaTh XUAKOCTU C MATKAM
AencTBueM. Henb3ast ynotpebnatb Ynctsiume
cpeactBa ¢ abpasnBHbIMU CBOWCTBaAMMY,
Takue, Kak YMCTALLME NMOPOLLKM ¢ abpasu-
BaMu, abpasunBHble nacTbl, abpasnBHbIE
KaMHUW, Nem3y, MeTannmMyeckme modasnku u
T.0. MNnUTbl ¢ HepXaBelLwWMMM NaHeNAMU
HeobxoauMo TLaTenbHO OTMbITb Nepes Ha-
yanom akcnnyartauun. Ocoboe BHUMaHWE
HY>XHO 06paTWTb Ha yaarneHue ocTaTkoB Kresi
C MEeTasnMyecknx NoBEPXHOCTEN OT 06EPTKM,
yAarneHHoW Npu MOHTaxe, a Takke Krnenkomn
NEHTbI, UICMONb30BaHHON NPY yNaKkoBKe Niu-
Tbl. Pabo4uyto NOBEPXHOCTb HYXXHO YUCTUTb
perynsipHo, Nocrne Kaxaoro UCrnosib30BaHus.
Henb3s ponyckaTb 3HAYUTENBHOMO 3arpss-
HEeHUs1 BapO4YHON MOBEPXHOCTU, OCOBEHHO
NPUropaHnm.



OBCITYXXUBAHUE U YXOO

[yxoBka

[yxoBKy cnefyer YMCTUTb nocne
KaXgoro mcnonb3oBanus. Mpu ynctke
BKITHOYaETCH OCBELLeHMe, YTO No3BonseT
YNyYLWUTb BUAMMOCTb BHYTpU paboyero
npocTpaHcTBa.

Kamepy OyXOBKW HagnexuT MbiTb
TONbKO Tenron BoAon ¢ AobaBneHnem
HeBOonbLIOro KONMMYecTBa XUOKOCTU Ans
MbITbS1 OCyAbl.

MapoBas unctka «Steam Clean»

- B MUCKY, MOCTaBIMEHHYIO Ha NEPBbIN CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 ctakan),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKHU,

-pyyKy perynsatopa remnepartypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHue 50°C, py4ky Bbibopa
pexrmMa paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN

HarpeBaTenby =,
-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEpLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUNA
06beM KaMepbl MPOTEPETb TPSANKOWA Unn
ryoGkon, 3aTeM MPOMbITb TEMSIOW BOAON
c pobaBneHnem XWAKOCTU ANst MbITbSi
nocyabl.

BHumaHue. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYNCTKN MOXET UMETL BUA Kanernb
Uy OCTaTKOB BOAbI NOA NIUTON.

[Mocne MbITbst Kamepbl AyXOBKW ee cne-
AyeT BbITEPETb HAacyXxo.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
B6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE MPUMEHSATb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallune abpasvsbl

3amMeHa namMrno4ku ocBelleHust
OYXOBKM

Ona vcknwo4YeHUA BO3MOXHOCTM NO-
paxxeHUA 3NIeKTpun4YeCKMM TOKOM nepen
3aMeHOMn NaMno4Kku yﬁenMTer, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHO4€HO.

® Bce pyyku ynpaBrneHusi yCTaHOBUTb B
nonoxexHve ,,@®” [ ,0” | 1 BbIKMNOYUTb
niTaHue,

@ BbiBEPHYTL M NMPOMbITb KOMMaK fNamnoYku,
BbITEPETH €0 HACyXo.

@ BbIBEPHYTb OCBETUTENbHYIO NAMMNOYKy U3
rHesaga, npyv Heo6xoouMOCTM 3aMEHUTb
ee He HOBYH

— namMnoyka BblCOKOTeMMnepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpsbkeHne 230

- MmowHocTb 25 W -pessba E14.

~

)
=y
‘;I:ij
—
Jlamnioyka Oyxoeku
® BaepHyTb namnouky. ObpaTtute BHUMA-
HWe Ha NPaBWIIbHYIO YCTAHOBKY NIaMMoYKM

B KepamMmun4yeckoe rHe3go.
® BBepHyTb KOnnak fnamnoyKu.
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OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsATMe aBepLbl

[Ons 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU N €€ YNCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHuTenb, Haxo4dAWMNea B netne.
[Bepuy cnerka nNpuKpbITb, MNPUMOAHATb U
BbIABUHYTbL Bnepea. [ns ycTtaHoBKU ABepLbI
B NNAWUTY NOBTOPUTbL OEVCTBUS B OOpaTHOM
nocneposarensHocTW. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT 06patuTb BHYMaHue Ha npaBuibHOEe
coBMelleHne vacTten netnu. MNocne ycTa-
HOBKM ABEpPLbl AYXOBKM HY>XHO 06A3aTenbHO
onycTuTb NpefoxpaHuTens. B npotneBHOM
cnyyae, npuv nonbiTKe 3aKpbITUA ABepLbI
MOryT ObITb NOBpPEXAEeHbI NETNN

OmodsuHyms npedoxpaHumenu nemesib

CHsATHe BHYTpPEeHHero crekna

1. C nomoLLblo KpecToobpasHon OTBEPTKU
OTBWMHTUTb BWHTbI, PACMONOXKEHHbIE B
OokoBbIX 3awenkax (puc. A).

2. 3alenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbIO M0-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIOO MNaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee cTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HWXKHeN YacTu aeepubl) (puc. C).

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-

GonbLnm Konn4yecTtBomM YUcTdwero
cpeacTea.
YTtobbl YCTaHOBUTb CTEKNo, cnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkasi YyacTb CTekna LOrmKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekrna



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[lyxoBky 060pyaoBaHbl NErko BbIHUMAEMbIMU
MPOBOMOYHbIMY HaMNpaBnsWUMK (NECTHU-
Lamn) BKNaabILen OyXOBKU*.

s
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MNUTLI UMEIDT HepXXaBetoLLe BblABUXHbIE
HanpaBsnawLwue BKNaabIen, NpUKpennéH-
Hble K MPOBOMOYHbLIM HanpasnawwuM. Ha-
npaensowue cregyet BblHAMATb U MbiTb
BMECTE C NPOBOMOYHbLIMY HaNpPaBnAoLWYMM.
Mepen pasmelleHVeM Ha HUX NPOTUBHEN
cnepnyeT MX BbICYHYTb (€crnu AyxoBka ropsi-
yasi, Hanpaenswowme cregyeT BbICYHYTb,
3auennsas 3agHuii Kpai NOTUBHS 3a YMopbl,
HaxoZsLIMecs B NepefHeit 4acTy BbICYHYTbIX
HanpaBsIsoLLMX) U 3aTEM BCYHYTb BMECTe C
3ManuMpoBaHHbIM NPOTUBHEM*.

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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Mepuopnyeckuin ocMoTp

MNMoMumo pencTBuin, HeobXxoanMbIX ANs
nogaepXXaHusa nanTbl B YMCTOTE, Cre-
ayer:

npoBOAUTL Nepuogudeckme npo-
BEPKM paboThbl 311EMEHTOB YNpPaBeHNst U
pabounx rpynn nnuTel. lMocne ncreyeHns
rapaHTUIHOrO CpokKa, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Npon3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MIUTbI B Cep-
BWCHOM LIEHTpE,
YCTPaHSTb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedekTbl,
npy HeobXOAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWnNX U3 CTpos Aetanemn u y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsumMoHHble paboTbl JOIMKHbI
NPOU3BOAMTBECA COOTBETCTBYHOLLNM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM WX MacTe-
poM, MMeKLWMM Heobxoaumyto
KBanuuKkaumo 1 JOnyck.



NOBEAEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoOW cuTyauumn crnegyer:
BbikntounTe pabouune yanbl NAnTbl
OTcoeanHnTb anekTponuTaHme

Bbi3BaTb macTtepa

HekoTopble Menkue gedekTbl NONb30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. MNpexae, 4em 06paLLaTbCa B CEPBUCHbIV LIEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuy.

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,12.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponasno HanpshkeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMSI
(cM. VIHCTpyKumMst Mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperopena

MoakpyTUTL MNM 3aMeHUTbL
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuThl)
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHanbHoe HanpshkeHue: 230V/400V~50 Iy
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 10,1 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 56 -64 nutpos
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKETKe
Bec oK. 44 xr

CootsetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0bObeMm 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTHU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Elektroherd verbindet aul3ergewobhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfek-
ter Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht
haben, wird die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Elektroherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend
auf Sicherheit und Funktionsttichtigkeit Giberpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfeh-
ler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jede-

rzeit griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mdgliche Unfélle zu
vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanle-
itung vertraut gemacht haben.

Das Gerdét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzuneh-
men, die keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Starke Erhitzung des Geréats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und
vermeiden Sie das Berihren der heif3en Innenteile des Herdes.

® | assen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt an den Herd! Gefahr von Verbrennun-
gen bei direktem Kontakt mit dem eingeschalteten Herd!

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlGihren oder auf den Kochflachen aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebe-
standig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochplatte von Verschmutzungen und Gbergelaufenem Kochgut freihalten. Dies
betrifft insbesondere Zucker, der mit dem Glaskeramik-Kochfeld reagiert und
dadurch eine bleibende Beschadigung verursachen kann. Etwaige Verschmut-
zungen sind laufend zu beseitigen.

® Zur Vermeidung von irreversiblen Veranderungen des Kochfelds darf Geschirr
mit feuchtem Boden nicht auf warme Kochflachen gestellt werden.

® Nur Kochgeschirr verwenden, das nach Herstelleragaben fur die Verwendung
auf Glaskeramik-Kochfeldern geeignet ist.

® Bei Feststellung einer Beschadigung des Kochfelds — Kratzern, Rissen oder Ab-
splitterungen — ist der Betrieb des Herdes sofort abzubrechen und die Reparatur
bei der Kundendienststelle zu melden.

® Das Kochfeld nicht einschalten, ohne vorher ein Kochgeschirr darauf zu stellen.

® Scharfkantiges Geschirr, das eine Beschadigung des Kochfelds verursachen
kann, darf nicht benutzt werden.

® Nicht auf die sich vorheizenden (nicht mit Geschirr Uiberdeckten) Halogen-Koch-
flachen schauen.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht tiber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Bac-
kofentir und Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 25 kg auf die Kochflachen
gestellt werden.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung ver-
wenden; sie kdnnen die Oberflache zerkratzen, was dazu flihren kann, dass das
Glas springt.

® |n nicht betriebsfahigem Zustand darf der Herd nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstérungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss
unbedingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Die Grundsatze und Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung sind unbedingt
zu beachten. Personen, die mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung nicht ver-
traut sind, durfen den Herd nicht bedienen.

® Zur Reinigung des Herdes keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwor-
tlich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

e Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Topfe mit flachem und dickem Boden sparen
bis zu 1/3 an Strom. Deckel nicht verges-
sen, sonst ist der Stromverbrauch 4-mal so
hoch!

o Kochgeschirr auf die Kochflache abs-
timmen.

Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als die
Kochflache sein.

o Kochflachen und Topfboden stets sau-
ber halten.

Verschmutzungen stéren die Warmeubertra-
gung — sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbe-
lastenden Mitteln moglich.

e Unnotiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

Rechtzeitig herunterschalten und Re-
stwdrme nutzen.

Bei langen Garzeiten 5-10 Minuten vor Ende
der Garzeit ausschalten. Sie sparen bis zu
20% an Strom.

e Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.
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e Nachwarme des Backofens nutzen.

Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschaltuhr ent-
sprechend kiirzere Garzeiten einstellen.

e Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Tirdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

e Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.



AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpackung
gegen Beschadigung gesichert.
Nach dem Auspacken entsor-
gen Sie bitte umweltfreundlich
die Verpackungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Benut-
zung des Gerats darf es nicht
zusammen mit dem gewohnli-
chen Hausmull entsorgt werden,
sondern ist an eine Sammel- und
Recyclingstelle fur Elektro- und
elektronische Gerate abzuge-
ben. Dartber werden Sie durch ein Symbol
auf dem Gerat, auf der Bedienungsanleitung
oder der Verpackung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten Ge-
raten leisten Sie einen wesentlichen Beitrag
zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE
10

3, 4

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Kochflachen

7 Kontrollleuchte rot (Heizunganzeige)
8 Kontrollleuchte gelb (Betriebsanzige)

9 Tlirgriff
10 Glaskeramik-Kochfeld
11 Zeit schaltuhr T
[ e

A LILCLILlo

I< | mMenu | >
Einstellregler ,-” Einstellregler "+

Menu

38



IHR HERD STELLT SICH VOR

Glaskeramik-Kochfeld

Restwérmeanzeige
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3a
4a
Sa
6a

@18/ 12cm
@14 x 25 cm
@18 cm
@14,5cm



IHR HERD STELLT SICH VOR

Grillrost
Backblech* (Gitterrost)
1/ 5
7
Bratblech

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Vorbereitung der Arbeitsplatte der Kiichenmébel fiir den Einbau des
Kochfelds

e Der Kiichenraum sollte trocken und luftig sein und eine gute Belliftung haben; die
Aufstellung des Gerates sollte einen freien Zugang zu allen Steuerelementen sicher-
stellen. Der Herd entspricht der Warmeschutzklasse Y, d.h. er darf nur auf einer Seite
neben héheren Kiichenmoébeln oder Wanden eingebaut werden.

e Die Arbeitsplatte des Mébels muss zwischen 28 und 40 mm dick und mindestens 600
mm tief sein. Sie muss flach sein und waagerecht liegen. Die Arbeitsplatte ist an der
Wand gegen uberlaufende Flussigkeiten und Feuchte abzudichten.

e Der Abstand zwischen der Ausschnittkante und der Kante der Arbeitsplatte sollte vorne
mind. 60 mm und hinten mind. 50 mm betragen.

e Die Einbaumobel missen auf der Oberflache furniert und die zum Verkleben eingesetz-
ten Klebstoffe gegen die Temperatur von 100°C bestandig sein. Bei Nichterflllung dieser
Anforderung kann es zur Verformung der Oberflaiche und zum Ablésen des Furniers
kommen.

e Die Ausschnittkanten sollten mit einem gegen Aufquellen der Feuchtigkeit bestandigen
Mittel geschiitzt sein.

e Den Ausschnitt in der Arbeitsplatte nach Maflen gemaf Zeichnung 1 vorbereiten.

560

50 [«

@

min

490

min
—r60
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INSTALLATION

Montage des Kochfeldes in der Arbeitsplatte der Kiichenmobel

e Fir die Befestigung einer 38 mm dicken Arbeitsplatte sind 4 Halteklammern “A” einzu-
setzen. Die Montage ist der Abb. 2 und Abb. 3 zu entnehmen. Fiir die Befestigung einer
28 mm dicken Arbeitsplatte sind neben den Halteklammern “A” zusatzlich 4 Holzstlcke
mit Mafen von 15x15x50 mm einzusetzen. Die Montage ist der Abb. 4 und Abb. 5 zu
entnehmen.

e Die Kochfelddichtung auf ihre Unversehrtheit und ihren genauen Sitz am Kochfeld ber-
prufen.

e Die Halteklammern von der Unterseite der Arbeitsplatte leicht anschrauben.

e Die Arbeitsplatte sauber machen, das Kochfeld in die Offnung einsetzen und bis zur
Arbeitsplatte andrticken.

e Die Halteklammern vertikal zum Kochfeldrand einstellen und bis zum Anschlag an-

schrauben. 5 4
— 1 - Arbeitsplatte
@ 2 - Schraube
3 - Halteklammer
e 4 - Kochfeld
A 5 - Kochfelddichtung
|
1 > \3
l 560
o
g w
320

©®
490

466

min
—r60
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INSTALLATION

Einbau des Kochfeldes in der Arbeitsplatte der Kiichenmobel

5 4
X/ 1 - Arbeitsplatte
2 - Schraube
3 - Halteklammer
= - 4 - Kochfeld
@ - 5 - Kochfelddichtung
o [T 6 - Holzstlck
A ]
=t
1 6 2 \g
l 560
Lo
gw == —
b 270 | 50 L
® 3
<
! 416 50«
§:F il

min
—160
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INSTALLATION

Einbau von Glaskeramik-Kochfeldern ohne Rahmen, Kleben:

e Offnung in der Arbeitsplatte mit den auf der MaRskizze angegebenen Abmessungen
vorbereiten,

® Schutzfolie des am Rand des Kochfelds angeklebten doppelseitigen Klebebandes
entfernen,

® Arbeitsplatte von Staub saubern, Kochfeld in die Offnung einschieben und fest zudriik-
ken,

® Spalt zwischen Arbeitsplatte und Scheibe mit Silikon abdichten (siehe Skizze).

< 544 >
A
©
g
1 — Arbeitsplatte
2 — Silikon
v 3 — Klebeband doppelseitig
E S 4 — Kochfelder
+
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INSTALLATION

Einbau des Backofens:

e Offnung im Umbauschrank fiir den Ein-
bau des Backofens nach den auf der
Mafskizze angegebenen Abmessungen
vorbereiten (Abb. A),

e beiabgeschalteter Stromversorgung den
Backofen an das Stromnetz anschlie-
Ren,

e den Backofen ein Stlick weit in den vorher
angefertigten Umbauschrank schieben
und an das Kochfeld anschlieBen. Abb.
B),

e unbedingt die Nullungsleitung des Koch-
felds (gelb-griin) an die in der Nahe der
Anschlussdose platzierte Nullklemme des
Backofens (Bezeichnung S ) anschlie-
Ben,

e den Backofen vollstandig in den Umbau-
schrank schieben und mit vier Schrauben
an den auf der Skizze dargestellten Stel-
len in dieser Position sichern. (Abb.C).

Abb. B
Q/
RN
T 1\\ %
S
- —_| lE
\HEQ |
~ 56q - Abb. C
Achtung!

Abb. A Der Einbau muss bei abgeschalteter Stro-

mversorgung durchgefihrt werden.
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INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf
nur durch eine autorisierte Elektro-
fachkraft erfolgen, die beim ortlichen
Energieversorgungsunternehmen
zugelassen ist. Nicht autorisierte
Personen durfen keine willkurlichen
Verénderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Hinweise fiir die Elektrofachkraft

Das Gerat ist fir den Anschluss an Dreh- und
Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente be-
tragt 230 V. Die Anpassung des Gerates
fur den Einphasenstrom (230 V) ist durch
entsprechende Uberbriickung auf der An-
schlussleiste gemalk dem nachfolgenden
Schaltplan méglich. Als Netzanschlussleitung
ist ein entsprechend ausgelegter Leitungstyp
unter Berlcksichtigung der Anschlussart und
Nennleistung des Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Entlastungs-
einrichtung zu befestigen.

Anschlussdose o6ffnen: Zum Entriegeln
Schraubendreher ansetzen (1) und gering-
fugig nach unten bewegen (2).

Achtung!

Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an
die Klemme der mit gekennzeichneten An-
schlussleiste angeschlossen werden muss.
Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit
einem Notschalter ausgestattet sein, der im
Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet.
Der Abstand zwischen den Arbeitskontakten
des Notschalters muss mind. 3 mm betra-
gen.

Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz

sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.

-

| —
< jami
3

L5

—
—/

- N
®
2B




INSTALLATION

Anschluss-Schaltplan

Schema maoglicher Anschliisse
Achtung! Spannung der Heizelemente 230V.

zleiter auf @

Empfohlene Art
der Anschluss-
leitung
Achtung! Im Falle jedes der Anschlisse ist der Schutzleiter
vom Netz mit der Klemme @ PE verbunden werden.
1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- 1/N~ A 2 2
triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen |.1/'C O—0
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf ® 5 a4 HOSVV-F3G4
PE,/'O, ,J: :
2.| Bei 400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit | 2/N~ 1/'6 ;/6_6
Betnebs.null. Brlicken Yerblnden Klemmen L T HO5VV-F4G2,5
2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf @ 5 a4
3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss mit 3/N~ il 2 3
Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. Phasen LJ/'OL;/v?Vfo
reihenfolge nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schut- HO5VV-F5G1,5

L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung

PE=Schutzleiter
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BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

vorhandene Verpackungsteile vom
Kochfeld und vom Backofen entfernen,
Backofen-Innenraum und Kochfeld von
Konservierungsmitteln reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

Backofen bei 250°C, etwa 30 min. ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Koch-
platten etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wéahlen:

1. den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

2. auf die gewuinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

48

Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr ersche-
int nach dem Netzanschluss in der
Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,12.00".
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstellung
der aktuellen Uhrzeit 1aRt sich der
Backofen nicht betreiben.

Wichtig!

Der elektronische Programmschalter
Ts ist mit Sensoren ausgestattet, die
durch Beruhren der gekennzeichne-
ten Oberflache mit den Fingern be-
dient werden.

Jede Umsteuerung eines Sensors
wird durch ein akustisches Signal
bestatigt. Die Oberflache der Senso-
ren muss sauber gehalten werden.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.



BEDIENUNG

Schalter fiir Kochflachen

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Die BodengréRe und -form des richtigen Kochgeschirrs sollte der Flache der jeweiligen Koch
flache moglichst genau angepasst sein. Geschirr mit konvex oder konkav geformtem
Boden darf nicht verwendet werden. Es ist zu beachten, dass zum Kochgeschirr immer
passende Deckel verwendet werden. Es empfiehlt sich, Kochgeschirr mit dickem Boden und
einer schwachen Innenwdlbung zu verwenden.

Verschmutzte Kochstellen- und Geschirroberflachen verhindern eine vollstdndige Warme-
ausnutzung.

/Q\
= =) N

FALSCH FALSCH RICHTIG
e |

N
FALSCH

Die Kochflachen verfiigen Uber eine differenzierte Heizleistung. Die Heizleistung lasst sich
stufenweise regulieren, indem man den Schalter nach rechts oder links dreht.

Die Kennzeichnungen auf der Auf3enseite des Reglers entsprechen den einzelnen Positionen
der Heizleistung der jeweiligen Kochflachen.

Die richtige Heizleistung

Beispiele fiir Reglereinstellungen

N

)

0 Aus

° MIN. Warmhalten

1 Dinsten von Gemusen,Schonendes Kochen

° Kochen von Suppen, mehreren Speisen ,/ S \\
2 Schwaches Braten

° Anbraten von Fleisch, Fisch

3 MAX. Schnelles Erwarmen, Schnellkochen, Braten
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VergroRerte Kochflache einschalten

Wichtig!

Das Einschalten der Kochflache darf
nur durch das Drehen des Reglers
im Uhrzeigersinn erfolgen. Das Ein-
schalten in der Gegenrichtung kann
den Regler beschadigen.

N

Bei einer Schalterstellungvon ,0 @1 @ 2 ®
3" ist die innere Kochflache in Betrieb und die
Warmemenge fir das Kochgeschirr ist leicht
regulierbar. Kurzes Drehen des Schalters auf
die Position — (O schaltet die uRere Kochfla-
che ein. Ab jetzt Iasst sich die Warmemenge
von beiden Kochflachen leicht regulieren,
denn der innere Schalter wird beide Koch-
flachen erst nach Rickstellung des Reglers
auf die 0-Position abschalten.
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Restwdrmeanzeige

Wenn die Temperatur einer Kochflache 50°C
Ubersteigt, wird dies durch das Leuchten
eines entsprechenden Restwarmeanzeige-
feldes signalisiert.

Das Leuchten der Restwarmeanzeige warnt
den Bediener vor einem zufélligen Bertihren
der heiRen Kochflache.

Nach Ausschalten der Heizleistung kann flr
5-10 Minuten die angefallene Restwarme
noch fiir verschiedenen Zwecke genutzt wer-
den, z.B. zum Aufwarmen oder Warmhalten
von Speisen, ohne dass die Heizleistung
eingeschaltet werden muss.
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Elektronische schaltuhr

— Garzeit

— Abschaltzeit

— Timer

— aktuelle Uhrzeit
— Signalleuchte

A
A\
V)

1 — Auswahlschalter fiir Zeitschaltuhr-Be-
triebsmodus

2 — -"-Taste

3 - t’-Taste

AKTUELLE UHRZEIT EINSTELLEN

Nach Anschluss an das Stromnetz oder
Wiedereinschalten nach Stromausfall zeigt
die Zeit-Anzeige 12.00, und die Leuchte bei
@ blinkt,

eAktuelle Uhrzeit mit den Tasten 2 und 3
einstellen.

1
L

1
L

¥

(
(

-

o

|
L.

I< | Menu | >
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Ca. 5 Sek. nach der Uhrzeit-Einstellung
werden die neuen Daten gespeichert und die
Leuchte bei @ erlischt.

Die Uhrzeit |aR3t sich spater durch Betatigung
von Schalter 1 korrigieren, bis die Leuchte
bei @ zu blinken beginnt. Danach kann die
Uhrzeit korrigiert werden.

Achtung!
Ohne die Uhrzeit-Einstellung lasst
sich der Backofen nicht einschalten.

|
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N
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TIMER

Der Timer lasst sich jede Zeit aktivieren, ohne
dass die anderen Funktionen der Zeitschal-
tuhr aktiv sind. Der eingestellte Zeitraum
betragt von 1 Minute bis zu 23 Stunden 59
Minuten.

Die Einstellung des Timers geschieht folgen-
dermalden:

eTaste 1 drlicken, bis die Leuchte bei JA
zu blinken beginnt, auf der Zeit-Anzeige
erscheint ,0.00”,

eTimerzeit mit den Tasten 3 und 2 einstel-
len,

Die eingestellte Timerzeit erscheint auf
der Zeit-Anzeige, und die Leuchte bei A\
leuchtet.

Ist die eingestellte Zeit abgelaufen, ertont
ein Signalton, und die Leuchte beginnt bei
L) \wieder zu blinken,

eTaste 1, 2 oder 3 drlicken, um den Signal-
ton abzuschalten, die Leuchte erlischt, und
auf der Zeit-Anzeige erscheint die aktuelle
Uhrzeit.

Achtung!

Wird der Signalton nicht manuell ab-
geschaltet, erfolgt das automatisch
nach ca. 2 Minuten.
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HALBAUTOMATIK-BETRIEB

Wenn Sie den Backofen per Schaltuhr ab-
schalten wollen, so geht’s:
eBackofen-Multifunktionsregler und Backo-
fen-Temperaturregler auf die gewlinschten
Backofenfunktionen einstellen,

eTaste 1 driicken, bis die Leuchte bei &
zu blinken beginnt, auf der Zeit-Anzeige
erscheint ,0.00”,

edie gewlinschte Garzeit mit den Tasten
3 und 2 von 1 Minute bis zu 10 Stunden
einstellen.

Die eingestellte Zeit wird nach ca. 5 Sek.
gespeichert, auf der Zeit-Anzeige erscheint
wieder die aktuelle Uhrzeit neben der aktiven
Leuchte bei & .

Ist die eingestellte Zeit abgelaufen,
schaltet

¢t
Ly
[< | M™Menu | >

der Backofen automatisch ab, ertont ein
Signalton, und die Leuchte bei & beginnt
zu blinken;

eBackofen-Multifunktionsregler und Bac-
kofen-Temperaturregler in AUS-Position
stellen,

eTaste 1, 2 oder 3 drlicken, um den
Signalton abzuschalten, die Leuchte er-
lischt, und auf der Zeit-Anzeige erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

Achtung!

In den Backdfen mit einem Steu-
erregler ist der Backofen-Multi-
funktionsregler mit dem Backofen-
Temperaturregler integriert.
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VOLLAUTOMATIK-BETRIEB

Soll der Backofen flr eine gewiinschte
Garzeit einschalten und dann um eine be-
stimmte Zeit abschalten, sind Gardauer und
Abschaltzeit einzustellen.

e Schalter 1 driicken, bis die Leuchte bei
& zu blinken beginnt, auf der Zeit-Anzeige

erscheint ,0.00”,
e die gewlinschte Garzeit mit den Tasten

3 und 2 von 1 Minute bis zu 10 Stunden
einstellen.

Die eingestellte Zeit wird nach ca. 5 Sek.
gespeichert, auf der Zeit-Anzeige erscheint
wieder die aktuelle Uhrzeit neben der leuch-
tenden Leuchte bei &;

e Schalter 1 driicken, bis die Leuchte bei A
zu blinken beginnt,

e Abschaltzeit (Arbeitsende) mit den Tasten
3 und 2 bis maximal 23 Stunden 59 Minuten
einstellen,

¢t
R I N |
I< | mMenu | >

e Backofen-Multifunktionsregler und Backo-
fen-Temperaturregler auf die gewtnschten
Backofenfunktionen einstellen.
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Die Leuchten bei & und A leuchten, der Bac-
kofen schaltet sich ein zu dem Zeitpunkt, der
sich aus der Differenz zwischen der eingestel-
Iten Abschaltzeit und der eingestellten Garzeit
ergibt, (z.B. die eingestellte Garzeit betragt 1
Stunde, die eingestellte Abschaltzeit — 14.00,
die Einschaltzeit des Backofens — 13.00).

Wird die Abschaltzeit erreicht, schaltet der
Backofen automatisch ab, ertdnt ein Signal-
ton bei wieder blinkender Leuchte A,

eBackofen-Multifunktionsregler und Bac-
kofen-Temperaturregler in AUS-Position
stellen,

eTaste 1, 2 oder 3 driicken, um den Signal-
ton abzuschalten, die Leuchte erlischt, und
auf der Zeit-Anzeige erscheint die aktuelle
Uhrzeit.

Achtung!

Die programmierten Einstellungen
lassen sich jede Zeit tberprifen und
korrigieren. Und so geht’s:

e Taste 1 driicken, bis die Leuchte
bei der gewahlten Funktion zu blinken
beginnt,

e mitden Tasten 2 und 3 die Zeitschal-
tuhreinstellungen beim Loéschen der
Einstellungen éndern

Die Einstellung der aktuellen Uhrzeit I&sst
sich nicht verandern, wenn die Zeitschaltuhr
im Halbautomatik- oder Vollautomatik-Betrieb
arbeitet.
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Backofen mit Umluft
(mit Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die
entsprechende Position. und des Tempe-
raturreglers — die Wahl der gewinschten
Backofentemperatur erfolgt durch Drehen auf
den entsprechenden Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart

schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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0

bl

Nullstellung

Unabhédngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Geblase sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fir kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fr
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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—— Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstlick wird starker gebraunt;
auch grofRere Portionen kdnnen so
gegrillt werden.

== | Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
I J IGriII)

“=i" Durch Einstellen des Reglers in
diese Position werden das Geblase
und die Grillhitze eingeschaltet. Dies
erlaubt eine Beschleunigung des
Grillprozesses
und eine Verbesserung des Ge-
schmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentir erfolgen.

Kontrollleuchte

Erlischt die rote Kontrollleuchte, so ist die
eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der roten Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend
des Backens wird die rote Kontrollleuchte
zeitweise sich ein- und ausschalten
(Thermostatfunktion des Backofens).
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,

Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentur) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Hohe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Backo-
fentur.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

e  die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

groRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Girillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Ruckseite
umwenden.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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DrehspieR*

Mit dem Drehspiel3 kbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten

der Betriebsmodi — o\

) )

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspieRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geéndert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

Die Vorbereitung des Grillguts fur den
Drehspiel3:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

e Girillgut aufspief3en und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlick des Drehspieldes in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des Drehspiel3griffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tur leicht schlieRen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstéabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbulchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begielien, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Art Geback Backofenfunktio- Temperatur Einschubhdhe Garzeit [min]
nen
—l "C €9 O
E O 160 - 200 2.3 30-50
= PN 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 40°
m ES 150 3 65- 70
[A@ = 220 - 240 3 10-15
VD O 210 - 220 2 45-60
<< [T 190 2.3 60 - 70
j/ 230 - 250 4 14-18
v =0 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
&) [T 200 - 220 2-3 50 - 60
& O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50
é’é) 170 - 190 3 40 - 50
Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdénnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen siche-
rzustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Re-
inigung beginnen.

Glaskeramik-Kochfeld

Das Kochfeld regelmaRig nach jedem
Gebrauch reinigen. Es empfiehlt sich, das
Kochfeld nach Moéglichkeiten im warmen
Zustand (nach dem Erléschen der Re-
stwarmeanzeige) zu reinigen. Eine starke
Verschmutzng des Kochfeldes, insbeson-
dere das Einbrennen von Uberlaufenem
Kochgut vermeiden.

Keine aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden. Diese kdnnen die Koch-
feld-Oberflache verkratzen und bleibende
Beschadigung verursachen.

Bei der Reinigung darf kein Cillit zugege-
ben werden.

Grobe, fest an das Kochfeld anliegende
Verschmutzungen kénnen mit einem spe-
ziellen Klingenschaber beseitigt werden,
dabei muss darauf geachtet werden, dass
der Rahmen des Glaskeramik-Kochfeldes
nicht beschadigt wird

%‘Q
QDO be)
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Achtung! Die scharfe Schneide
ist immer durch die Verschiebung
des Halters (Daumendruck) zu si-
chern. Beim Benutzen vorsichtig
vorgehen — Verletzungsgefahr! Von
Kindern fernhalten.

Schonende Reinigungs- und Waschmittel
gemal den Anweisungen verwenden,
z.B. Fett I6sende Flissigkeiten oder
Emulsionen aller Art. Besonders emp-
fehlenswert sind Spezialwasch- und
reinigungsmittel, wie COLLO Luneta,
Sidol Stahlglanz, Stahl-Fix sowie War-
tungsmittel wie Cera-Fix. Sind keine
dieser Mittel erhaltlich, empfiehlt sich eine
Lésung aus warmem Wasser mit Zugabe
von Spulmitteln oder Spezialreinigern fur
Spllen aus Edelstahl.

Zum Waschen und Reinigen der Koch-
feld-Oberflache ein weiches Tuch mit
guter Saugkraft verwenden.
Glaskeramik-Kochfeld nach jeder Reini-
gung trockenreiben.

Besonders darauf achten, dass das Koch-
feld nicht beschadigt wird und keine tiefen
Kratzer und Absplitterungen entstehen,
wie sie durch das Herunterfallen von
Metalldeckeln oder anderen Gegenstan-
den mit scharfen Randern verursacht
werden.



Backofen

Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

Steam Clean-Dampfreinigung:

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) gielen,

— Backofentir schliel3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

LUnterhitze” drehen Q

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir offnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.

ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

e Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

e Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

e Die Gliihlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:

— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe
e Die Glihlampe genau in die Keramikfas-

sung drehen.
e Abdeckung einschrauben.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

Backofentiir aushédngen einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu- Zwecks erneuter Montage der Scheibe
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich sind oben genannte Handlungen in um-
die Backofentlir aushangen. Backofentir gekehrter Reihenfolge auszufiihren. Der
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
an beiden Seiten nach oben driicken. Tur ren Teil befinden.
leicht zudriicken, anheben und nach vorne A

herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentlr
beschadigt werden.

Klappbligel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschliissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

2. Schnappverschliisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der Tlr herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung C). Herausnahme der inneren Scheibe
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e Der Backofen ist mit den leicht herau-

snehmbaren Leitschienen* (Leiterférmig
angeordnet) fir die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger
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Technische Kontrolliiberprifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindestens
alle zwei Jahre eine technische Kontrol-
liberprifung des Gerats in einer Kun-
dendienst-Servicewerkstatt durchfiihren
lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaflige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

e Baugruppen des Gerates ausschalten

e Stromzufuhr des Gerats abschalten

e Reparatur anmelden

e Einige kleine Stérungen kénnen vom Benutzer gemaR den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prifen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige | Die Stromzufuhr fir das | Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,12.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230/400V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 10,1 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 59,5/57,5/59,5 cm
Nettovolumen des Backofens*® 56-64 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 44 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

*nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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